VORSPEISEN
STARTERS

Gegrillter Ziegenkdse mit Roten Riiben, Baby-Spinat, gerosteten Mandeln und Himbeerdressing V(G,H,O) €12,50
Grilled goat cheese with beetroots, leaf spinach, roasted almonds and raspberry dressing

Beef Tatar mit Krauter-Mayonnaise, eingelegten roten Zwiebeln und Toastbrot (A,c,v,0) €12,50
Beef tatar with herb-mayonnaise, pickled red onions and toast

Gebackene Bio-Austernpilze mit Sauce Remoulade V (A,C,G,M) €11,90
Fried organic oyster mushrooms with remoulade sauce

Sacherwiurstel mit Kremser Senf, Kren und Semmel (2,1,0) €9,90
Sausages “Sacher” with mustard, horseradish and roll

Tramezzini mit Bio-Eiaufstrich und Schnittlauch V (A,C,G,M) €7,90
Tramezzini with organic egg spread and chive

Pommes Frites mit Triiffel-Mayonnaise und Grana \/’ (C,G,M) €38,90
French fries with truffle-mayonnaise and grana cheese

SUPPEN
SouPs
Kraftige Rindsuppe mit Krauter-Frittaten (A,C,G,1,0) €5,00
Beef broth with pancake slices with herbs
Saisonale Gemiisecremesuppe V €5,00

Seasonal cream of vegetable soup

A=Glutenhaltiges Getreide/cereals with gluten, B=Krebstiere/crustaceans, C=Ei/egg, D=Fisch/fish, E=Erdnuss/peanuts, F=Soja/soy, G=Milch-Lactose/milk-lactose, H=Schalenfriichte/nuts,
L=Sellerie/celery, M=Senf/mustard, N=Sesam/sesame, O=Sulfite/sulfites, P=Lupine/lupins, R=Weichtiere/molluscs VFUr Vegetarier geeignetVSuitablefor vegetarians
Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne ausgewahlte Gerichte als kleinere Portion um 30 % gtinstiger.

Alle Preise inklusive steuerlichen Abgaben. All taxes included.



HAUPTSPEISEN
MAIN DISHES

Gebackenes Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein mit Erdapfel-Vogerlsalat und Preiselbeeren (A,c,G) €16,00
Fried pork Schnitzel with potato-field salad and lingonberries

Wiener Wels mit Polenta, Letscho und Tomaten-Hollandaise (c,D,G) €18,50
Viennese catfish with polenta, letscho and tomato Hollandaise

Kalbsbutterschnitzel mit Erdapfelpiliree, Wurzelgemiise und Réstzwiebeln (A,c,G,1,0) € 13,50
Veal fritters with mashed potatoes, root vegetables and roasted onions

Paprikahendl| mit Butternockerln und Sauerrahm (A,C,G) € 14,50
Paprika chicken with buttered dumplings and sour cream

VVEGAN F) €9,90

Cabbage roll with organic Austrian rice, raisins and pumpkin

Krautroulade mit Bio-Osterreis, Rosinen und Kiirbis

Erdapfel-Gnocchi mit Erbsen, Salbei-Butter und Walnuss-Brimsen V (A,C,G,H) € 14,50
Potato Gnocchi with peas, sage-butter and walnut-soft cheese

A=Glutenhaltiges Getreide/cereals with gluten, B=Krebstiere/crustaceans, C=Ei/egg, D=Fisch/fish, E=Erdnuss/peanuts, F=Soja/soy, G=Milch-Lactose/milk-lactose, H=Schalenfriichte/nuts,
L=Sellerie/celery, M=Senf/mustard, N=Sesam/sesame, O=Sulfite/sulfites, P=Lupine/lupins, R=Weichtiere/molluscs VF[jr Vegetarier geeignet VSuitabIefor vegetarians

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne ausgewahlte Gerichte als kleinere Portion um 30 % gtinstiger.

Alle Preise inklusive steuerlichen Abgaben. All taxes included.



BEILAGEN

SIDE DISHES

Semmel (A) €1,50
Roll

Kornspitz (A) €1,50
Bread roll

Erdapfelsalat €4,50

Potato salad

Blattsalat (\v,0) €4,50
Leaf salad

Gemischter Salat (m,0) €4,50
Mixed salad

Bio Reis aus Osterreich €4,50

Organic Austrian rice

Pommes Frites €5,50
French fries

Butternockerln (A,c,G) €4,50
Buttered dumplings

Polenta (G) €4,50
Polenta

A=Glutenhaltiges Getreide/cereals with gluten, B=Krebstiere/crustaceans, C=Ei/egg, D=Fisch/fish, E=Erdnuss/peanuts, F=Soja/soy, G=Milch-Lactose/milk-lactose, H=Schalenfriichte/nuts,
L=Sellerie/celery, M=Senf/mustard, N=Sesam/sesame, O=Sulfite/sulfites, P=Lupine/lupins, R=Weichtiere/molluscs VF[jr Vegetarier geeignet VSuitabIefor vegetarians

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne ausgewahlte Gerichte als kleinere Portion um 30 % gtinstiger.

Alle Preise inklusive steuerlichen Abgaben. All taxes included.



NACHSPEISEN

DESSERTS
Marillenpalatschinken (2 Stlick) mit Schlagobers (,c,G) €7,00
Apricot pancakes (2 pcs.) with whipped cream
Mozart-Knédeln (2 Stiick) mit Butterbrosel und Topfencreme (A,C,G,H) €8,20

Mozart dumplings (2 pcs.) with butter crumbs and curd cheese cream

Apfelstrudel mit Vanillesauce (A,C,G) €6,50
Apple strudel with vanilla sauce

Sachertorte mit Schlagobers (A,CF,G,H) €5,50
Chocolate cake “Sacher” with whipped cream

Gugelhupf (A,c,6) €4,50
Gugelhupf

A=Glutenhaltiges Getreide/cereals with gluten, B=Krebstiere/crustaceans, C=Ei/egg, D=Fisch/fish, E=Erdnuss/peanuts, F=Soja/soy, G=Milch-Lactose/milk-lactose, H=Schalenfriichte/nuts,
L=Sellerie/celery, M=Senf/mustard, N=Sesam/sesame, O=Sulfite/sulfites, P=Lupine/lupins, R=Weichtiere/molluscs VF[jr Vegetarier geeignet VSuitabIefor vegetarians

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne ausgewahlte Gerichte als kleinere Portion um 30 % gtinstiger.

Alle Preise inklusive steuerlichen Abgaben. All taxes included.



