
A=Glutenhaltiges Getreide/cereals with gluten, B=Krebstiere/crustaceans, C=Ei/egg, D=Fisch/fish, E=Erdnuss/peanuts, F=Soja/soy, G=Milch-Lactose/milk-lactose, H=Schalenfrüchte/nuts, 

L=Sellerie/celery, M=Senf/mustard, N=Sesam/sesame, O=Sulfite/sulfites, P=Lupine/lupins, R=Weichtiere/molluscs Für Vegetarier geeignet Suitable for vegetarians   

Alle Preise inklusive steuerlichen Abgaben. All taxes included. 

 Suppen 

Soups 

Hausgemachte Rindsuppe mit Leberknödel (A,C,L)  € 4,80 

Homemade beef broth with liver dumpling  
 

Hausgemachte Rindsuppe mit Frittaten (A,C,G,L)   € 4,80 

Homemade beef broth with pancake slices 

 

Saisonale Gemüsecremesuppe VEGAN   € 4,80 

Vegan seasonal cream of vegetable soup 

Kleine Gerichte 

Small snacks 

 

Alt Wiener Wurstsalat mit gekochtem Ei und Semmel (A,C,M,O)  € 11,90 

Viennese sausage salad with boiled egg and roll 

 

Tirolergartensalat mit Käferbohnen und gebratenen Hühnerbruststreifen (M,O) € 13,90 

Tirolergarten salad with beans and fried chicken stripes 
 

Rollgerst‘lsalat mit Gala Apfel, eingelegten Gurken und Chilikäse (A,G) € 9,90 

Pearl barley salad with apple, pickled cucumber and chili cheese 
 

Frankfurter mit Senf, Kren und Semmel (A,M,O)   € 6,90 

Sausage with mustard, horseradish and roll 
 

Erdäpfelpuffer (2 Stück) mit Joghurtdip  (C,G,M,O)  € 8,90 

Potato fritters (2 pcs.) with yoghurt dip 
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Hauptspeisen 

Main dishes 

Gebackenes Hühnerschnitzel mit Österreis (A,C,G)  € 14,90 

Fried chicken escalope with Austrian rice 

 

 

Wiener Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein mit Petersilienerdäpfeln (A,C,G) € 13,90 

Viennese escalope (pork) with parsley potatoes 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gegrillte Hühnerbrust mit Kräuterbutter und Braterdäpfeln (G)   € 14,50 

Grilled chicken fillet with herb butter and roast potatoes 

 

 

 

Spinat-Schafkäsestrudel mit Kräuterdip (A,C,G,M)    € 11,90 
Spinach-sheep’s cheese strudel with herb dip 
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Hauptspeisen 

Main dishes 

 

Semmelknödel mit Pilzrahmsauce (A,C,G,O)   € 11,90 

Bread dumpling with creamed mushroom sauce 

 

 

Gnocchi mit Tomatenragout, Grana und Rucola (A,G)   € 12,90 

Gnocchi with tomato ragout, grana cheese and rucola 

 

 

Käsespätzle mit Speck und kleinem Blattsalat (A,C,G,M,O)  € 12,50 

Little cheese dumplings with bacon and small leaf salad 

… auch vegetarisch möglich / vegetarian option available 
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Kinderkarte 
Kid’s menu 

 

 

Frankfurter mit Pommes Frites  

Sausage with French fries 

€ 7,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gebackenes Hühnerschnitzel mit Pommes Frites (A,C,G) 

Fried chicken escalope with French fries 

€ 7,90 

 

Erdäpfelpuffer (1 Stk.) mit Bio-Spiegelei (C,O)   

Potato fritter (1 pc) with organic fried egg 

€ 7,50 

 

Hörnchen mit Tomatenragout (A,C)  

Pasta with tomato ragout 

€ 7,50 
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Beilagen 

Side dishes 

Semmel (A) € 1,30 
Roll 
 

Österreis (G) € 4,90 
Austrian rice  
 

Baby-Petersilienerdäpfel (G) oder Baby-Braterdäpfel in der Schale € 4,50 
Baby parsley or fried potatoes 
 
Pommes Frites  € 5,10 
French fries  
 

Gemischter Salat (L,M,O)   € 4,90 
Mixed salad 
 

Blattsalat (M,O)  € 4,90 
Leaf salad 
 

Preiselbeeren  € 1,90 
Cranberries 
 

Kürbiskernöl  € 1,90 
Pumpkin seed oil  



A=Glutenhaltiges Getreide/cereals with gluten, B=Krebstiere/crustaceans, C=Ei/egg, D=Fisch/fish, E=Erdnuss/peanuts, F=Soja/soy, G=Milch-Lactose/milk-lactose, H=Schalenfrüchte/nuts, 

L=Sellerie/celery, M=Senf/mustard, N=Sesam/sesame, O=Sulfite/sulfites, P=Lupine/lupins, R=Weichtiere/molluscs     Für Vegetarier geeignet Suitable for vegetarians   

Alle Preise inklusive steuerlichen Abgaben. All taxes included. 

 

Desserts 
Desserts 

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster (A,C,G)  € 9,50 
Browned omelette with stewed plums 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Schokoladen-Nusskuchen mit Schokoladensauce und Schlagobers (A,C,F,G,M)  € 8,00 

Chocolate nut pie with chocolate sauce and whipped cream 
 
Gugelhupf (A,C,G)  € 4,50 
Gugelhupf 

 
Sachertorte (A,C,F,G,H)  € 5,00 
Chocolate cake “Sacher” 

 
Apfelstrudel (A,C,G)   € 5,10 
Apple strudel  
 
Topfenstrudel (A,C,G)   € 5,10 
Curd cheese strudel  
 
 
Süße Extras: 
Vanillesauce (C,G,O) / vanilla sauce  € 1,90 

Schlagobers (G) / whipped cream  € 1,90 
 


